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Lasciati guidare dal nostro Oste
 nella scelta del vino che meglio

si abbini ai vostri piatti

Chiedi all’oste

Bollicine
Champagne Chateau de Bligny €48

Cremant de Bourgogne  Pardon et fills €39

Chardonnay metodo classico millesimato
Coppacchioli Tattini

€40

Rosè metodo classico millesimato Coppacchioli Tattini €40

L’Edoardo metodo ancestrale Cantina Ninni €40

Valdo Origine €19



Bianchi

Cinque Terre Pellissero €482022

Kerner Cantina Caldaro 2022 €48

Müller Thurgau Etza Radoar €262021

Gewürztraminer Caldaro 2022 €23

Gewürztraminer Perelise 2022 €28

Lugana Ca’ de i Frati 2023 €22

Sassaia Angiolino Maule 2022 €29

Le Rime Banfi 2022 €18

Trebbiano Spoletino Poggio del vescovo 2022 €26

Verdicchio Le Oche Fattorie San Lorenzo 2021 €26

Falanghina Fontanavecchia 2022 €29

Chardonnay Planeta 2022 €38

Catarratto Barraco 2021 €32

Bianco Terre Siciliane Barraco 2022 €29

Le lion de Suduirat 2021 €40



Barolo Rocche di Costamagna €492016

Nizza Barbera Cascina Barisol 2018 €27

Rossi

Amarone dalla Valpolicela Valmezzane
Corte S. Alda

€952016

Blauburgunder Kaltern 2020 €22

Le Trame 2018 €60

Umbria Rosso Benozzo 2021 €18

Diavolacciu Cantina Ninni 2018 €45

Montefalco Rosso Alzatura 2019 €19

Umbria  Rosso Carlino Cantina Ninni 2018 €25

Montefalco Sagrantino Adanti 2015 €34

Montepulciano d’Abruzzo Cerulli Spinozzi 2017 €24

Burlenberg Marcel Deiss 2017 €65
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